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исследование динамики ассортимента мясного пюре для детского 
питания (по материалам г. владивостока)

Евгения Владимировна Масленникова1, Дана Максимовна Макарова2

1, 2владивостокский государственный университет, г. владивосток, Приморский край, россия, jannym@mail.ru

Аннотация. В статье представлен анализ ассортимента мясного пюре для детского питания по данным 2021–2023 гг. Исследование 
проводили в торговых сетях «Детский мир» и «Бубль-Гум» г. Владивостока. Ассортимент мясного пюре изучали по следующим параме-
трам: торговая марка, вид мяса, из которого произведено пюре, объем тары, материал упаковки и цена. Установлено, что в структуре 
ассортимента за последние три года доминирующую позицию занимало мясное пюре из говядины в стеклянной таре с весом продукта 
80 г. В 2022 г. из-за влияния внешнеэкономической среды произошли существенные изменения на рынке детского питания. Значитель-
но сократился ассортимент мясного пюре Gerber, Heinz, Hipp, Semper, «Ложка в ладошке», появилось пюре торговых марок «Маленькое 
счастье» и Habibi. В 2022–2023 гг. производители торговых марок «Тёма», «Бабушкино лукошко», «ФрутоНяня», «Агуша», «Маленькое 
счастье», несмотря на жесткие экономические условия, расширили ассортимент выпускаемой продукции за счет новых наименований 
консервов, включающих несколько видов мясного сырья. В 2022 г. наблюдался резкий подъем цен на мясное пюре. Цены на пюре 
Heinz выросли в среднем на 91 %, «Бабушкино лукошко» – на 66 %, Gerber – на 53 %, Semper – на 52 %, Hipp – на 36 %, «ФрутоНяня» –  
на 21 %, «Тёма» – на 19 %, «Агуша» – на 8 %. В 2023 г. по сравнению с прошлым годом мясное пюре Heinz в среднем подорожало еще 
на 33 %, «ФрутоНяня» – на 23 %, Hipp – на 16 %, «Агуша» – на 6 %, «Бабушкино лукошко» – на 10%, «Тёма» – на 8 %. Также в 2023 г. от-
мечалось понижение цен на некоторые наименования мясного пюре торговых марок «Агуша», «Тёма» и «ФрутоНяня».

Ключевые слова: детское питание, мясные консервы, мясное пюре, пюре для детского питания, торговая марка, ассортимент 
мясного пюре, структура ассортимента
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Original article

Study of the dynamics of the assortment of meat puree for baby food 
(based on the materials of Vladivostok)

Evgeniya V. Maslennikova1, Dana M. Makarova2

1, 2Vladivostok State University, Vladivistok, Primorsky Krai, Russia, jannym@mail.ru

Abstract. The article presents an analysis of the assortment of meat puree for baby food according to the data of 2021-2023. The study was 
conducted in the «Detsky Mir» and «Boobl-goom» retail chains in Vladivostok. The range of meat puree was studied according to the following 
parameters: brand, type of meat from which the puree was made, container volume, packaging material and price. It was found that in the 
structure of the assortment over the past three years, the dominant position was occupied by beef puree in a glass container with a product 
weight of 80 g. In 2022 due to the influence of the external economic environment, there have been significant changes in the baby food 
market. The assortment of meat puree Gerber, Heinz, Hipp, Semper, Spoon in the palm has been significantly reduced, puree of the brands 
Little Happiness and Habibi has appeared. In 2022-2023, manufacturers of the brands Tema, Babushkino lukoshko, FrutoNyanya, Agusha, 
Little Happiness, despite the harsh economic conditions, expanded the range of products due to new names of canned food, including several 
types of meat raw materials. In 2022, there was a sharp rise in prices for meat puree. Prices for Heinz puree increased by an average of 91 %, 
Babushkino lukoshko – by 66 %, Gerber – by 53 %, Semper – by 52 %, Hipp – by 36 %, FrutoNyanya – by 21 %, Tema – by 19 %, Agusha – by 
8 %. In 2023, compared with last year, Heinz meat puree on average rose in price by 33 %, FrutoNyanya – by 23 %, Hipp – by 16 %, Agusha – 
by 6 %, Babushkino lukoshko – by 10 %, Theme – by 8 %. Also in 2023, there was a decrease in prices for some names of meat puree brands 
Agusha, Tema and FrutoNyan.
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Введение.  Пищевые продукты для 
детского питания пользуются высоким 
спросом у населения россии и занимают 
важный сегмент рынка. Для детей раннего 
возраста разрабатываются и произво-
дятся специальные продукты питания, 
адаптированные к детскому организму [1]. 
мясное пюре в структуре ассортимента 
детского питания занимает существенную 
долю, так как мясо – источник полноцен-
ного животного белка, и оно необходимо 
детскому организму для нормального 
развития. 

Цель работы – изучение динамики 
ассортимента мясного пюре для детского 
питания.

За последние три года на рынке дет-
ского питания произошли значитель-
ные изменения, что, вероятнее всего, 
было вызвано кардинальным изменением  
внешнеэкономической среды и масштаб-
ными рестриктивными мерами против 
российской экономики, ее отдельных 
отраслей. торговым предприятиям при-
шлось подстраиваться под новые эконо-
мические условия путем увеличения доли 
товаров отечественных торговых марок 
и брендов из дружественных стран. Эти 
изменения отразились на структуре ассор-
тимента продуктов для детского питания, 
в том числе и мясного пюре. 

в этих постоянно меняющихся экономи-
ческих условиях возрастают актуальность 
и важность мониторинга динамики рынка, 
включающего исследование ассортимен-
та, изучение информации о товарах и цен 
на них. Это позволяет установить текущие 
тенденции на рынке и спрогнозировать 
возможное развитие его определенного 
сегмента. 

Методы исследований. в рамках ис-
следования был проанализирован ас-
сортимент мясного пюре для детского 
питания без добавок по следующим па-
раметрам: торговая марка мясного пюре, 
вид мяса, из которого оно произведено, 
объем тары, материал упаковки, цена. ис-
следование проводилось в 2021–2023 гг. 
Для анализа брали данные, полученные 
при изучении ассортимента мясного пюре, 
находящегося в наличии в данный период 
времени в торговых сетях «Детский мир» 
и «Бубль-Гум» г. владивостока. 

Результаты исследования и их ана-
лиз. в 2021 г. в торговых сетях «Детский 
мир» и «Бубль-Гум» мясное пюре для дет-
ского питания было представлено следую-
щими торговыми марками: «Бабушкино 
лукошко» (россия), «Фрутоняня» (рос-
сия), «тёма» (danone), «агуша» (Pepsico), 
gerber (Nestlé), Semper (HeRO Ag), Heinz 
(сша), Hipp (Германия), «ложка в ла-
дошке» (республика Беларусь). в 2022 г. 
на прилавках торговой сети «Бубль-Гум» 
появилось мясное пюре торговой марки 
«маленькое счастье» (республика Бе-

ларусь), а в 2023 г. – Habibi (Agro Food 
Industrie). многие из этих торговых марок 
принадлежат транснациональным компа-
ниям, производственные подразделения 
которых находятся в нескольких странах, 
в том числе и в россии (продукты детского 
питания «тёма», «агуша» и др.). 

структура ассортимента мясного пюре 
по торговым маркам в «Детском мире» и 
«Бубль-Гуме» представлена на рис. 1.

в 2021 г. на прилавках исследуемых тор-
говых сетей присутствовало мясное пюре 
торговых марок «Бабушкино лукошко», 
«Фрутоняня», «тёма», gerber, Heinz и 
Hipp. на их долю в структуре ассортимента 
приходилось по 12 %. «агуша» и Semper за-
нимали по 10 %, «ложка в ладошке» – 8 %.

сложившаяся в 2022 г. экономическая 
ситуация в нашей стране существенно 
повлияла на производство и торговлю,  
в связи с чем рынок детского питания на-
чал изменяться. 

так, в 2022 г. в «Бубль-Гуме» появилось 
мясное пюре торговой марки «маленькое 
счастье», которое заняло лидирующее по-
ложение в структуре ассортимента – 19 %, 
а в 2023 г. на его долю приходилось 16 %. 

в 2022 г. появились новые наименова-
ния мясного пюре «тёма». если в 2021 г.  
в исследуемых торговых сетях их было 
всего 5, то в 2022 г. их стало в два раза 
больше – 10. Это способствовало увеличе-
нию его доли на рынке за последние два 
года. а в 2023 г. мясное пюре этой торго-
вой марки заняло лидирующее положение 
в структуре ассортимента – 20 %

мясное пюре «Бабушкино лукошко»  
в 2023 г. включало 7 наименований кон-
сервов, что на 2 больше по сравнению  
с предыдущими годами. в связи с этим его 
доля в структуре ассортимента по сравнению 
с 2022 г. выросла на 5 % и составила 14 %.

За последние два года из-за сложив-
шейся экономической ситуации в стране 
мясное пюре торговых марок «ложка  
в ладошке», gerber, Semper, Heinz и Hipp 

в 2022 г. значительно ослабили свои 
позиции на рынке. их доля в структуре 
ассортимента в среднем уменьшилась на  
4 % по сравнению с 2021 г., а в 2023 г. – 
на 8 %. 

Позиция на рынке мясного пюре «Фру-
тоняня» и «агуша» практически не изме-
нилась за счет внедрения новых наиме-
нований консервов, что может свидетель-
ствовать о стабильности производителей 
этих торговых марок.

в 2021 г. в исследуемых торговых сетях 
мясное пюре для детского питания было 
представлено консервами, в состав кото-
рых входило мясо одного вида животно-
го. лидирующее положение в структуре 
ассортимента занимало мясное пюре из 
говядины. на его долю в 2021 г. прихо-
дилось 23 %, в 2022 г. – 18 %, в 2023 г. –  
19 %. Пюре из индейки, кролика, теляти-
ны и цыпленка занимало в среднем 17, 14 
и 11 % соответственно. Эти виды мясного 
пюре являлись самыми популярными сре-
ди потребителей и входили в ассортимент 
почти всех производителей, представлен-
ных на рынке [2].

мясное пюре из курицы и конины за 
последние три года было представлено 
только несколькими производителями, 
поэтому на их долю приходилось всего от 
2 до 5 %.

в 2022 г. на прилавках магазинов появи-
лись пюре, включающие несколько видов 
мясного сырья, в том числе субпродукты. 
на их долю в структуре ассортимента 
приходилось в среднем 3 %, а в 2023 г. –  
уже 5 %. Покупателям стало доступно мяс-
ное пюре говядина-печень («тёма», «ма-
ленькое счастье»), говядина-язык («тёма», 
«маленькое счастье», «Фрутоняня»),  
говядина-сердце («тёма»), индейка-
печень («маленькое счастье»). также  
в 2022 г. ассортимент консервов для дет-
ского питания пополнился мясным пюре 
мясное ассорти («маленькое счастье») 
из говядины и мяса цыпленка, цыпленок-

рис. 1. структура ассортимента мясного пюре по торговым маркам
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рис. 2. Динамика цен на мясное пюре в «Детском мире» в 2021–2023 гг.

кролик и цыпленок-говядина («тёма», 
«агуша»). 

в 2023 г. стало реализовываться мясное 
пюре говядина-язык, говядина-сердце и 
говядина-печень производителей «Ба-
бушкино лукошко» и Habibi, за счет чего 
по сравнению с 2022 г. выросла доля дан-
ных видов пюре на 4 % и составила 9 %. 
в этом же году появилось пюре цыпленок-
сердце (Habibi) и заняло 2 % в структуре 
ассортимента.

в 2021 г. в «Детском мире» и «Бубль-
Гуме» мясное пюре было представлено 
только в банках с весом основного про-
дукта 80 и 100 г. Доминирующую позицию 
на рынке занимало мясное пюре 80 г. на 
его долю в среднем приходилось 70 %  
в 2021–2022 гг. и 49 % в 2023 г.

в 2022 г. на прилавках «Бубль-Гума» 
появилось мясное пюре в мягкой упаков-
ке пауч с массой продукта 110 г и заняло 
4 % в структуре ассортимента. в этом же 
году мясное пюре «тёма» стало реализо-
вываться в жестяных банках с весом про-
дукта 90 г, и на его долю пришлось 16 %. 
в 2021 г. данное пюре было представлено 
только в жестяных банках с весом про-
дукта 100 г. Уменьшение массы продукта  
в упаковке позволило разнообразить ас-
сортимент товара по весу. с другой сторо-
ны, это отразилось на его цене. сложная 
экономическая ситуация в стране, санк-
ции, вводимые зарубежными странами  
в отношении россии, привели к уве-
личению цен на продукты питания,  
в том числе и на мясное сырье. в таких 
условиях уменьшение объема и массы 
продукта в упаковке позволяет произ-
водителям удерживать цены на товары 
на прежнем уровне либо повышать их 
незначительно. 

в 2023 г. ситуация значительно измени-
лась. мясное пюре с весом продукта 80 г  
в структуре ассортимента хоть и занима-
ло лидирующую позицию, но его доля  
в среднем уменьшилась на 21 % по срав-
нению с предыдущими годами. Это объяс-
няется тем, что некоторые производители 
(«тёма», «Бабушкино лукошко», Habibi) 
расширили ассортимент своей продукции 
за счет внедрения новых наименований 
консервов с весом пюре 90 и 100 г.

лидирующее положение в структуре ас-
сортимента за последние три года занимало 
мясное пюре в стеклянной банке. на его 
долю приходилось в среднем 80 %. Этот 
вид стеклотары до сих пор является наибо-
лее востребованным на рынке [3]. стекло, 
в отличие от жестяной банки, – химически 
нейтральный материал, оно не вступает  
в реакцию с продуктом, который в ней хра-
нится, поэтому многие потребители отдают 
предпочтение именно этому виду упаковки. 

в исследуемых торговых сетях мясное 
пюре в жестяных банках было представле-
но только производителем торговой марки 
«тёма». в связи с тем, что в 2022–2023 гг.  
данный производитель значительно рас-
ширил ассортимент своей продукции, на-
блюдался устойчивый рост доли мясного 
пюре в жестяных банках. так, в 2022 г. 
доля жестяной тары в структуре ассорти-
мента увеличилась в 1,4 раза по сравне-
нию с 2021 г., а в 2023 г. – в 2,4 раза.

в 2022 г. на прилавках «Бубль-Гума» 
появилось мясное пюре в мягкой упаковке 
пауч. на его долю пришлось 3 % в струк-
туре ассортимента. низкая стоимость про-
изводства, удобство и привлекательный 
вид делают эту упаковку популярной и 
востребованной у производителей и по-
требителей.

на рис. 2–3 представлена динамика цен 
на мясное пюре в 2021–2023 гг. в «Дет-
ском мире» и «Бубль-Гуме».

сравнительный анализ цен на мясное 
пюре для детского питания показал, что 
за последние три года произошли су-
щественные изменения их стоимости.  
в 2022 г. наблюдался резкий скачок цен 
на многие виды пюре. так, в 2022 г. цены 
на мясное пюре Heinz выросли в среднем 
на 91 %, «Бабушкино лукошко» – на 66 %, 
gerber – на 53 %, Semper – на 52 %, Hipp –  
на 36 %, «Фрутоняня» – на 21 %, «тёма» – 
на 19 %, «агуша» – на 8 %.

в 2023 г. такого ощутимого подъема 
цен, как в 2022 г., в торговых сетях не на-
блюдалось. мясное пюре Heinz в среднем 
подорожало ещё на 33 %, «Фрутоняня» –  
на 23 %, Hipp – на 16 %, «агуша» – на 
6 %, «Бабушкино лукошко» – на 10%, 
«тёма» – на 8 %. также отмечалось и по-
нижение цен на отдельные наименования 
мясного пюре. Пюре «тёма» из говядины  
в «Детском мире» подешевело на 5 %, «агу-
ша» из цыпленка с говядиной – на 23 %,  
а в «Бубль-Гуме» «агуша» из цыпленка –  
на 6 %, «Фрутоняня» из индейки, теля-
тины, говядины и цыпленка – в среднем 
на 10 %.

Заключение. исследование динамики 
ассортимента мясного пюре для детского 
питания показало, что за последние три 
года в нем произошли существенные из-
менения. Экономические санкции, при-
нятые западными странами против россии  
в 2022 г., значительно отразились на рынке 
детского питания. Крупные западные про-
изводители брендов gerber, Heinz, Hipp, 
Semper, «ложка в ладошке» сократили 
производство и импорт своей продукции. 
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рис. 3. Динамика цен на мясное пюре в «Бубль-Гуме» в 2021–2023 гг. 
лл* – ложка в ладошке, мс** – маленькое счастье, Бл*** – Бабушкино лукошко

на рынке появилось мясное пюре новых 
торговых марок – «маленькое счастье», 
Habibi. многие производители, несмотря 
на жесткие экономические условия, рас-
ширили ассортимент выпускаемой про-
дукции за счет внедрения в производство 
новых видов консервов (торговые марки 
«тёма», «Бабушкино лукошко», «Фруто-
няня», «агуша», «маленькое счастье»). 
Появилось мясное пюре в современной 
упаковке пауч, а мясное пюре «тёма» 
производитель стал выпускать в упаков-
ках с разным весом продукта. в 2022 г. 
отмечался резкий подъем цен на мясное 
пюре всех торговых марок. в 2023 г. су-
щественного подъема цен по сравнению  
с  прошлым годом не зафиксирова-
но, отмечалось даже их понижение 
на некоторые наименования мясного 
пюре торговых марок «агуша», «тёма», 
«Фрутоняня». таким образом, мож-
но сделать вывод, что многие произ-
водители мясного пюре для детско-
го питания смогли адаптироваться  
к сложившейся экономической ситуа-

ции, а для некоторых производственных 
компаний она открыла новые возмож-
ности.
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